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NOTRE MODELE DE GOUVERNANCE EST BASE SUR
UN ACTIONNARIAT AVEC LE GROUPE TERRENA

TERRENR

LA NOUVELLE AGRICULTURE WWW.TERRENA.FR

La coopérative est née en 1887, de la volonté des agriculteurs de valoriser durablement leurs
productions animales et végétales et de partager une dynamique économique sur leur territoire.
La mission du Groupe TERRENA est d’'inventer, expérimenter et diffuser des solutions pour une
Nouvelle Agriculture, garante de bons niveaux de rendements mais aussi respectueuse des
ecosystéemes, économe en ressources naturelles et bénéfique pour la santé des consommateurs.

1% COOPERATIVE AGRICOLE POLYVALENTE
EN FRANGE ET 2" EN EUROPE.

Nos valeunrs

LENGAGEMENT  LERESPECT LA CREATION LA CULTURE
ETLA ETLA DE VALEUR DU CLIENT
SOLIDARITE CONSIDERATION A LONG TERME
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Elivia

Numéro 2 francais de la viande
de Bceuf, premier fournisseur
de viandes bovines issues de
I’Agriculture Biologique, ELIVIA
est une entreprise attachée a la
valorisation des terroirs et a la
préservation des territoires. Grace
au savoir-faire des femmes et des
hommes qui y travaillent, ELIVIA
transforme et commercialise des
viandes de bceuf, porc, veau et
agneau de qualité en phase avec
les attentes des consommateurs.

CIRCUIT DE DISTRIBUTION

ENVOLUME
10%

CIRCUITS TRADITIONNELS ET
AUTRES CIRCUITS

24%

GMS EXPORT

BTOB RHF

VOLUMES COMMERCIALISES
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2/ PRODUITS ELABORES

WWW.ELIVIA.FR

ENGAGES PAR NATURE,
NOUS OFFRONS DES VIANDES
DE QUALITE.

Nos valewts

PASSION QUALITE

TRANSPARENCE CULTURE CLIENT

1120 ME

de viandes de CA

" salariés
commercialisées

ISSUES DE FILIERES DURABLES,
EN PHASE AVEC LES ATTENTES
SOCIETALES.

99% DES ANIMAUX ABATTUS CHEZ ELIVIA
SONT NES ET ELEVES EN FRANCE

Le cahier des charges VBF s’applique aux viandes et abats,
issus de gros bovins (a compter de 8 mois).

Créée par 'INTERBEV (Association Nationale Interprofession-
nelle du Bétail et des Viandes), fondée en 1979, le VBF garantit
l'origine (élevé, abattu et transformé en France) de la viande
commercialisée des éleveurs aux consommateurs.

ELIVIA GARANTIT UNE MAITRISE DE LA TRACABILITE

La tracabilité assure le lien entre la sécurité et la qualité de nos
produits, depuis les élevages jusqu’aux consommateurs. Elle
permet de remonter a leurs origines (éleveur, lieu de naissance
et d’élevage, d’identification de chaque animal, race) grace aux
numéros de lots portés par chaque produit et aux données
enregistrées tout au long de la chaine de production.

((TOUS ENGAGES PAR NATURE »

Parce que nous considérons que la qualité est un impératif, tout
au long de notre chaine de valeur, les femmes et les hommes
travaillent avec passion et expertise pour vous offrir chaque
jour des produits au goQt savoureux.
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ELIVIA PROFESSIONNELS ORGANISE SES GAMMES SELON 3 CATEGORIES :

PRET A
DECOUPER

PRETA D
CUISINER

meTA AR
SERVIR

Elivia Professionnels, expert en filiere et implanté au coeur des bassins de production,
propose ses gammes de produits sous différentes collections en fonction des races et des

filieres.

Une gamme de produits accessible et

qualitative, en phase avec nos valeurs.

*Gamme Prét a découper

T-I'
an-r
P
* ¥ :-_.{::.."._JE?‘{-#‘_ . 4
ot - AP o i iigy o S oy
S AR
£ g i o 3 x | Yo ..
r ! '__".- R 43

y

4&' _ .- ﬂ{:_-?
Charolaise f*f L:;,- ){g ‘P{
Normande ~ ¢ . .
Limousine . AR 485 Af
Rouge des Pres y &
_--'.'L,. £ g
S

: BIO .-\..,r.a f f .::-'."..1._.4"' :.. i Wi « o
: F(&ejwd Rubie* . P4 Ve
:u'f Bleu: Blancf@i_aegr W5 A

-
"’ J - P
.l' P r.--.l

F=
..K
i
o
.
£ .
A

> s £

V- 4



LES GOLLEGTIONS QUI VALORISENT LES RAGES

C'est la premiere race a viande en France et en Europe.
Excellente race bouchere, appréciée pour la qualité de sa
viande persillée. Son taux de matiere grasse n’excéde pas 15
%, comme la viande de volailles.

Collection
Normande

e —

La race Normande est emblématique du bocage

Normand.

Viande de tres belle couleur, presque violette bien mre,
finement persillée avec une bonne jutosité et beaucoup de
moelleux.

Limoisine

skt

La race Limousine est originaire du Limousin,

sur la partie occidentale du Massif Central.

Trés appréciée pour sa viande au grain particulierement fin et
réputée pour sa tendreté, la race limousine est finement persillée et
peu grasse. C'est la premiére race en France a recevoir la distinction
du Label Rouge.

Anciennement appelée Maine-Anjou, la race Rouge

des Prés est une race robuste qui présente une viande
colorée et persillée.

La viande de Rouge des Prés fait 'unanimité auprés des
gourmets grace a sa tendreté, sa jutosité élevée en fin de bouche,
l'intensité de ses saveurs, son moelleux et son persillé.




LES COLLECTIONS
QUI VALORISENT
LES FILIERES

—COLLECTION—

U B E : Des muscles issus des meilleurs

quartiers de beeuf pour les
professionnels de la restauration.

EN FONCTION DE : Vérification visuelle des quartiers grace a une maturation optimale

* Leur POIDS puis des muscles de 10 jours minimum sous-vide

o 'état d’engraissement

e La qualité de I’Aloyau

o Leur Classement

Elivia,
1 fournisseur
de viande bovine BIO en France

Depuis plus de 10 ans, ELIVIA est engagé aux cotés de I'Union
des Eleveurs Bio (UNEBIO) et de ses 2800 adhérents pour valo-
riser et promouvoir I'élevage des bovins bio, un modeéle vertueux
d’'agriculture. Ce partenariat permet a Elivia de vous proposer une
offre. compléte de viandes bio en Prét a découper et Prét a cuisiner.

La démarche Bleu-Blanc-Ceeur améliore la qualité
nutritionnelle et 'empreinte carbone de notre agriculture et de
notre alimentation, '

avec plusieurs objectifs :

« Diversification de I'alimentation des animaux et amélioration de leur santé.
» Amélioration de la santé du sol.
» Amélioration de la santé animale avec moins de médicaments,
moins d’antibiotiques.
» Diminution des émissions de gaz a effet de serre, diminution de la
demande cumulative en énergie, diminution de la déforestation.importée.
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Des muscles selectionnes

par nos bouchers

Issus des meilleurs

guartiers de boeuf,

pour les professionnels

de la restauration.

# TRI DES CARCASSES : # SELECTION # QUALITE PREMIUM GRACE
- Leurs poids DES MORCEALUX - A UNE MATURATION

- |'état d"engraissement - Yerification visuelle des OPTIMALE DE 16 JOURS

- La qualité de I'aloyau quartiers puis des muscles MINIMUM S0US VIDE.

- Leurs classements [l’:l]l.llElll’ el tEI‘IdI‘I!Té]

TRI SELON UN NUANCIER DE COULEUR
Er niveau de tendrete de la viende

Q@.@Q@Q@@




Les muscles

w L'ENTRECOTE LE CCEUR DE TENDE
TN Calibrée 35455k DE TRANCHE
A : Conditionnement : 2 piaces par cartan
. fle ptﬁds supén‘eurfE Gkg
_I I_E 1& FAUI F"_ET | Conditisnnement : | piece par carton
B ik LA BAVETTE ALOYAU
PAD emballée & I'unité
I_ E F"_E[ Conditionnement : 2 pices par carion
De poids supérieurs d Jkg

LE PALERON

Semi-paré emballé a ['unite

LEE[EUH I]E HUHSTEI:I{ :_-‘ . I . Conditiannement 3 piéces par carton

PAD eclate
De poids supérieurs & 2.5kg
=2 Conditionnement : Z piaces par cartan

Le piécé NOUVEA

BOURGUIGNON

cubes de Gig
Issu de collier et basse-cote
Conditionnement : 2 paches de 3kg dans un carton

Conditionnement : 2 piéces par carton

» Retrouvez nos books sur ke site Elivia Professionnels :
https: | fwww.elivia-professionnels.ir










GAMME / COLLECTION

standard VBF
standard VBF
standard VBF
standard VBF
standard VBF
standard VBF
standard VBF
standard VBF
standard VBF
standard VBF
standard VBF
Collection RUBIE >
standard VBF
standard VBF
standard VBF
standard VBF
standard VBF
standard VBF
standard VBF
Collection RUBIE >
standard VBF
standard VBF
standard VBF
standard VBF
standard VBF
standard VBF
Collection RUBIE >
standard VBF
standard VBF
standard VBF

Collection RUBIE T2
standard VBF

standard VBF
standard VBF
standard VBF
standard VBF
Collection BBC
Collection RUBIE >
standard VBF
standard VBF
standard VBF
standard VBF
Collection BBC
standard VBF
Collection RUBIE >
standard VBF
standard VBF
standard VBF
standard VBF
standard VBF
standard VBF
standard VBF
standard VBF
standard VBF
standard VBF
standard VBF
Collection BBC
standard VBF
Collection BBC
standard VBF
standard VBF
standard VBF

DESIGNATION

FILET SEMI-PARE 2.0-
FILET SEMI-PARE 2.0+
FILET SEMI-PARE 2.5+
FILET SEMI-PARE 3.0+
FILET SEMI-PARE 3.5+
FILET PAD A/CH 1.5-
FILET PAD A/CH 1.5+
FILET PAD A/CH 2.0+
FILET SEMI-PARE TAUREAU 3.0-
FILET SEMI-PARE TAUREAU 3.0+
FILET SEMI-PARE TAUREAU 4.0+
FILET SEMI-PARE RUBIE
FAUX FILET -4.0

FAUX FILET 4.0+

FAUX FILET 5.0+

FAUX FILET 6.0+

FAUX FILET 7.0+

FAUX FILET 8.0+

FAUX FILET PAD 3.0+

1/2 FAUX-FILET SP RUBIE
1/2 FAUX-FILET 3.0+
ENTRECOTE 2.0+
ENTRECOTE 3.0+
ENTRECOTE 3.5+
ENTRECOTE 4.0+
ENTRECOTE 5.5+
ENTRECOTE RUBIE
CARRE DE COTE 4.0-
CARRE DE COTE 4.0+
CARRE DE COTE 7.0+
CARRE DE COTE
BAVETTE ALOYAU PAD
BAVETTE FLANCHET PAD
RUMSTECK PAD ECLATE

CCEUR DE RUMSTEAK PAD ECLATE 2.5-

CCEUR RUMSTEAK PAD ECLATE 2.5+
CCEUR RUMSTEAK BBC

CCEUR RUMSTEAK PAD ECLATE RUBIE
AIGUILLETTE BARONNE PAD
AIGUILLETTE DE RUMSTECK PAD
LANGUE DE CHAT PAD

TT TG PAD

CCEUR DE TENDE DE TRANCHE PAD

- CCEUR DE TENDE DE TRANCHE PAD BBC

CCEUR DE TENDE DE TRANCHE
GROSSE POIRE (TT) PAD

ROND DE TRANCHE GRASSE PAD OUVERT

PLAT DE TRANCHE GRASSE PAD
POIRE PAD

MERLAN PAD

ARAIGNEE SP

ROND GITE PAD

ROND GITE PAD

NOIX GITE PAD

OREILLE DE GITE PAD
COLLIER SEMI-PARE
COLLIER SEMI-PARE BBC
JARRET AR A/OS
JARRET AV S/OSBBC
BOITE A MOELLE
NERVEUX SP

PLAT DE NERVEUX PAD

* SaufiColléction Rubie mentionée dans ce tableau dans la rubrique Muscles.

BBC : Bleu-Blanc-Coeur

1.8kg
2.2kg
2.7kg
3.2kg
3.7kg
1.3kg
1.7kg
2.2kg
2.7kg
3.5kg
4.5kg
3kg
4kg
5kg
5.7kg
6.0kg
7.0kg
8.0kg
3.0kg
3a4.5kg
3.0kg
3.7kg
2.2kg
3.2kg
3.7kg
4.5kg
3.5a5.5kg
5.7kg
3.8kg
5.5kg
6 kg
3.0kg
1.6kg
5.0kg
2.3kg
2.8kg
2.8kg
2.5kg
2.0kg
2.0kg
0.7kg
12kg
10 kg
6.5kg
7 kg
4.0 kg
3.5kg
4.0kg
2.0kg
0.6kg
0.3kg
2.0kg
2.5kg
3.7kg
1.5kg
8.0kg
4.8kg
3.2kg
4.8kg
5.0kg
5.0kg
2.8kg

CONDITIONNEMENT

Sous-vide x1
Sous-vide x1
Sous-vide x1
Sous-vide x1
Sous-vide x1
Sous-vide x1
Sous-vide x1
Sous-vide x1
Sous-vide x1
Sous-vide x1
Sous-vide x1
Sous-vide x1
Sous-vide x1
Sous-vide x1
Sous-vide x1
Sous-vide x1
Sous-vide x1
Sous-vide x1
Sous-vide x1
Sous-vide X1
Sous-vide x1
Sous-vide x1
Sous-vide x1
Sous-vide x1
Sous-vide x1
Sous-vide x1
Sous-vide x1
Sous-vide x1
Sous-vide x1
Sous-vide x1
Sous-vide x1
Sous-vide x2
Sous-vide x2
Sous-vide x2
Sous-vide x1
Sous-vide x1
Sous-vide x1
Sous-vide x1
Sous-vide x2
Sous-vide x2
Sous-vide x2
Sous-vide x1
Sous-vide x1
Sous-vide x1
Sous-vide x1
Sous-vide x2
Sous-vide x2
Sous-vide x2
Sous-vide x4
Sous-vide x2
Sous-vide x2
Sous-vide x2
Sous-vide x1
Sous-vide x2
Sous-vide x2
Sous-vide x1
Sous-vide x2
Sous-vide x1
Sous-vide x2
Sous-vide x2
Sous-vide x2

Sous-vide x4

ORIGINE




GAMME / COLLECTION DESIGNATION CONDITIONNEMENT  DLC TOTALE ORIGINE

standard VBF TRUMEAU SP Sous-vide x1
standard VBF BASSE COTE A/OS SP Sous-vide x1
standard VBF BASSE COTE S/OS AFFRANCHIE 4 FACES Sous-vide x1
Collection BBC BASSE COTE S/OS AFFRANCHIE 4 FACES BBC Sous-vide x1
standard VBF PLAT COTE A/OS SV Sous-vide x1
standard VBF PLAT COTE S/0OS SV Sous-vide x10
standard VBF PALERON SEMI-PARE Sous-vide x2
standard VBF PALERON SEMI-PARE Sous-vide x2
Collection RUBIE 2 PALERON SP Sous-vide x1
standard VBF JUMEAU SEMI-PARE Sous-vide x2
Collection BBC JUMEAU SEMI-PARE BBC Sous-vide x2
standard VBF JUMEAU PAD Sous-vide x2
standard VBF MACREUSE PAD OUVERTE Sous-vide x2
Collection BBC MACREUSE PAD OUVERTE BBC Sous-vide x2
standard VBF MACREUSE PAD PATATE Sous-vide x2
standard VBF BATEAU PAD Sous-vide x4
standard VBF MERLAN DE DESSUS DE PALETTE Sous-vide x2
standard VBF DESSUS DE PALETTE PAD Sous-vide x4

standard VBF STERNUM A/OS Sous-vide x1

standard VBF LANGUE COUPE SUISSE Sous-vide x1
standard VBF NOIX DE JOUES Sous-vide x2
standard VBF ROGNONS BCEUF Sous-vide x2
standard VBF ROGNON CUBE Sous—vic'ie x2
standard VBF QUEUE DE BCEUF Sous-vide x1
standard VBF TRIPES COUPEES Sous-vide x 5kg
standard VBF FEUILLET Sous-vide x 5kg
standard VBF FOIE ENTIER Sous-vide x1
standard VBF FOIE TRANCHE Sous-vide x4
standard VBF CCEUR ENTIER Sous-vide x 2 kg
standard VBF COEUR TRANCHE Sous-vide x 4 kg
standard VBF NERF DE CROSSE BOVIN Sous-vide x 3 kg
standard VBF HAMPE SEMI-PARE Sous-vide x2
standard VBF HAMPE PAD Sous-vide x2
standard VBF ONGLET SEMI-PARE Sous-vide x1
standard VBF ONGLET PAD = Sous-vide x1
standard VBF MILIEU DE PANSE BLANCHIE Non sous-vide
standard VBF PANSE ENTIERE BOVIN ] Sous-vide
standard VBF OS A MOELLE CANON Sous-vide x1
standard VBF TETE D’'OS Sous-vide x1

standard VBF MLTC BRUT
standard VBF DEH S/B
standard VBF DEH A/B
standard VBF ALOYAU S/B
standard VBF ALOYAU A/B
standard VBF ART8
standard VBF AVD5
standard VBF PLAT 8 COTE

O @—-

Qinsinine, Cligitlaise Noriande RQ

* Sauf Collection Rubie mentionée’dans ce tabléau dans la rubrique Muscles.
BBC : Bleu-Blanc-Cceur
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Aiguilette baronne *
Aiguilette RTK.**
Basse cate 4 faces
Basse cote A/os
Bavette aloyau ***
Bavette Flanchet *
Boite a moelle

Goeur de RTK ***
Goeur de TT ***
Gollier

Gote de bf baguette
Dessus de palette ***
Dessus de tranche *
Entrecéte ***

Filet SP ***

Fx filet ***

Fx filet PAD ***

Gite de noix *

Gros bout de poitrine
Grosse poire ***
Hampe PAD

Jarret

Joue

Jumeau PAD *
Jumeau S/P

Langue

Langue de chat ***
Macreuse dessous **
Merlan de tranche **

DESTINATIONS CULINAIRES
DES DIFFERENTS MORCEAUX
DUBEUF

Merlan de dessus de palette ***

Nerveux S/P
Onglet PAD

Oreille/Aiguilette gite de noix *

Paleron S/P

Plat de nerveux ***
Poire ***

Queue

Rond de gite *
Rond TG ***




o

~\/

Parce que nous eonsidérons que la qualité est un impératif,
tout au long de notre chaine de valeur, les femmes et les hommes
travaillent avec passion et expertise pour vous offrir chaque jour
des produits ELIVIA PROFESSIONNELS au golt savoureux.

Notre implantation sur les principaux bassins de production de viande bovine
et notre expertise des filieres nous permettent de vous proposer '
des produits sélectionnés pour valoriser votre savoir-faire.

17
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LES + PRODUITS :

100% put boeu

Fotme honde, idéale pour la

Hachage ghos ghain facon bouchére
pour une texture moelleuse

NOUVELLE BARQUETTE

o Meitlouns tenue des steacks
pendant le thansport

A

NOUVEAUTE
dans la




= .y
== M- OEUF CUITE
T sslr Recette

LES + PRODUITS :

Viande de boeuf 100% francaise
Sauvouteuse hecette bolognaise

Un produit gain de temps : viande
cuidinée et déja cuite, préte @ assemblen
3¢ pente : cout portion maibuse

Des mubtiples usages :

VIANDES CUISINEE CUITE ET PRETE A ASSEMBLER :

e sy @

-

JPits o lotagnes o Piggas

PRSASNCN S

VILNDE WE ROTF U -_'...,-L.' L I'I
BOLOGNAISE ,m

-"f' i ot 1 mibi b : ;Ilt '.

i B
F of mike ™

PRODUIT CONDITIONNE DANS

UN CARTON PRET-A-VENDRE

o s
Vv Facilité d’'implantation et de néassort dans le hayon
Conditionnement : carton de 6 poches
Réféhence intetnes San Désignation Poids net DLC PCB
15419 3265980154199 Viande de boeuf cuite bolognaise Poche de 1Kg 25 6 Poches par carton
19
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Steaks haches

fagon bouchére
ronds

\/' Hachage facon bouchéte pout une texture
moelleuse méme cuite a coewr _

o Un diametre de 11 cm pouts héabisen de maxi
burgens et une bonne couvertute d’assiette
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STEAKS HACHES FRAIS FRAIS |}

LES STEAKS HACHES FAGON BOUCHERE

14625 Le traditionnel - VBF STEAK HACHE FAGON BOUCHERE ROND VBF 15% 100GX10 Rond Barquette de 10

14626 Le traditionnel - VBF STEAK HACHE FA(;ON BOUCHERE ROND VBF 15% 150 GX8 Rond Barquette de 8 J+8

14627 Le traditionnel - VBF STEAK HACHE FAGON BOUCHERE ROND VBF 15% 200 GX6 Rond Barquette de 6 J+8 | W |
INNICOLLECTION CHAROLAISESSE ] ' RON

14646 COLLECTION CHAROLAISE} STEAK HACHE FAGON BOUCHERE ROND VBF 15% CHAROLAIS 150 GX8 Rond Barquette de 8 J+8 | N |

B COLLECTION CHAROLAISE CHE FAC _

12403 Le traditionnel - VBF STEAK HACHE FAGON BOUCHERE VBF 15% 100GX12 Oblong Barquette de 12 J+8

13285 Le traditionnel - VBF STEAK HACHE FAGON BOUCHERE 20% VBF LGDLC 120GX12 Oblong Barquette de 12 J+8

13288 Le tradltlonnel VBF STEAK HACHE FAGON BOUCHERE VBF 15% 150GX12 Oblong Barquette de 12 J+8

13300 Le traditionnel - VBF STEAK HACHE FAGON BOUCHERE VBF 20% 100 GX12 Oblong Barquette de 12 J+8

SRR COLLECTION CHAROLAISE

12476 STEAK HACHE FAGON BOUCHERE VBF CHAROLAIS 15% 120 GX12 Oblong Barquette de 12 J+8 | W |
777N COLLECTION CHAROLAISE K HA .
12478 IMTATITIEE ~ STEAK HACHE FAGON BOUCHERE VBF CHAROLAIS 15% 175GX8 Oblong Barquette de 8 J+8 [ N |
= COLLECTION LIMOUSINE K HACF \ Ei
12192 (COLLECTION BIO} STEAK HACHE FAGON BOUCHERE VBF BIO 15% 110GX12 Oblong Barquette de 12 J+8 | N |
_ IR COLLECTION BIO) EAK HA ' .
13518 STEAK HACHE FN BOUCHERE ROND VBF 15% 150G X8 VIANDE GRAND EST Rond Barquette de 8 J+8 | N |
uh .:V_IA_NliE GRAND ESTIN =AK | . '
13517 STEAK HACHE FACON BOUCHERE VBF 15% 120G X12 VIANDE GRAND EST  Oblong Barquette de 12 J+8 | N |
4 S VIANDE GRAND ESTRSS C

LES S'I'EAI(S HACHES STRIES

12324 Le cIassuque - VBF STEAK HACHE ROND STRIE VBF 15% 125GX8 EXPRESS Rond Barquette de 8 J+8
12357 Le classique - VBF STEAK HACHE ROND STRIE VBF 15% 175GX6 Rond Barquette de 6
12485 Le classique - VBF STEAK HACHE ROND STRIE VBF 20% 175GX6 Rond Barquette de 6
VIANDES HACHEES FRAIS
12387 Standard VBF LE HACHE VRAC 100% PUR BCEUF 15% 700G Barquette de 700g
(COLLECTION CHAROLAISE;
12397 Standard VBF LE HACHE VRAC 100% PUR BCEUF 20% 700G Barquette de 700g
ARES FRAIS
12475 Standard VBF TARTARE PUR BOEUF 5% 180 GX2 Barquette de 360g
12483 COLLECTION CHAROLAISE} TARTARE PUR BOEUF AUX COUTEAUX 3% CHAROLAIS 180 GX2 Barquette de 360g J+8
SCOLLECTION CHAROLAISE| | |
PIEGES FRAIS [}
I '. ) | |
18327 Standard VBF BAVETTE ALOYAU 140GR Poche de 140gr x 4 J+8
18966 Standard VBF BAVETTE FLANCHET 140GR Poche de 140gr x 5
19126 Standard VBF EMINCE DE BOEUF MIJOTER / CUISSON LENTE Poche de 2 kg environ
18351 Standard VBF FAUX FILET 200GR Poche de 200gr x 5
18221 Standard VBF ENTRECOTE 200GR Poche de 200gr x 5
18342 Standard VBF ENTRECOTE 330GR Poche de 330gr x 2

*Forme ronde aprés cuisson **Les produits a J+6 sont conditionnés sous atmospheére protectrice en présence d’oxygéne, ceux a J+8 sont conditionnés sous atmosphére protectrice SANS
oxygene ce qui leur confére une durée de vie plus longue et une couleur brune a I'ouverture.
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Poche de 180gr x 5
Poche de 100gr x 5
Poche de 3kg

Poche de 1,2kg

" rr

STEAK HACHE STRIE 15% 120 GX50 VBF Carton de 6kg

STEAK HACHE STRIE 20% 65 GX90 VBF Carton de 5.85kg

STEAK HACHE FAGON BOUCHERE 15% 125GX48 VBF Oblong Carton 6kg

STEAK HACHE FAGON BOUCHERE 15% VRAC BIO VBF 120 GX50 Carton de 6kg

STEAK HACHE FAGON BOUCHERE 15% BLEU-BLANC-CCEUR 120 GX50 Oblong Carton de 6 kg
.77 0 .

E FACON BOUCHERE 15% 150 GX38 VBF Carton 5.7kg

STEAK HACHE STRIE ROND 20 % 80 G Poids 6kg

= C
i) 3 .y

STEAK HACHE FACON BOUCHERE ROND 20 % 150 G Poids 3kg

STEAK HACHE FACON BOUCHERE 15 % 125 GX48 VBF Poids 6kg

\

STEAK HACHE FAGON BOUCHERE 15% CHAROLAIS 150 GX20 Carton de 3kg

STEAK HACHE FAGON BOUCHERE 15% LIMOSIN 150 GX20 Carton de 3kg
1L S COLLECTION BIOJRE-
LES BOULETTES
7 SN 0L LECTION BIOJI 1= 1T :

BOULETTES 70% VIANDE 15% BBC 30 GX170 Sachet de 6kg
R COLLECTION CHAROLAISERSRN 1o 11 \

w B Wi

LES EGRENES
ARTE | :

Traditionnel VBF EGRENE PROTEINE (67% DE VIANDE) 20% 1KG Sachet de 1kg

36070 (COLLECTION BIO} EGRENE PUR BCEUF 15% BIO VBF Sachet de 1kg

31234 [COLLECTION CHAROLAISE EGRENE PUR BOEUF 15% 1KG CHAROLAIS Sachet de 1kg

*Forme ronde apres cuisson
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